Ucebny odbor 2982 F potravinarska vyroba
Odbornd priprava v u¢ebnom odbore 2982 F potravinarska vyroba je zamerana na
ziskavanie vedomosti a zru¢nosti pre vykon jednoduchych a pomocnych kvalifikovanych prac

V potravinarskej vyrobe.

1. Zakladné udaje

Kéd a nazov Studijného odboru: 2982 F potravinarska vyroba

Forma §tudia: denna

Stupen vzdelania: nizsie stredné odborné vzdelanie — ISCED 2C

Dizka $tudia: 2 roky

Podmienky na prijatie do odboru: Do 1. ro¢nika vzdelavacieho programu nizsieho

stredného odborného vzdeldvania moze byt prijaty uchadzag, ktory neukoncil vzdelavaci
program ZS

Sposob ukoncenia vzdelavania a pripravy: zaverecnd skuska
Doklad o dosiahnutom vzdelani: vysvedcenie o zavere¢nej skuske,
Poskytnuty stupen vzdelania: nizsie stredné odborné vzdelanie

Pracovné uplatnenie absolventa: Absolvent je spdsobily vykonavat’ jednoduché a
pomocnych kvalifikované prace v potravinarskej vyrobe.

Nadvizna odborna priprava (mozZnosti d’aliieho zvySovania kvalifikacie): Ziaci si mozu
pocas Studia v nasej Skole dokoncit’ zdkladné vzdelanie formou Kurzu na ziskanie vzdelania
poskytovaného zdkladnou Skolou. Absolventi tohto kurzu mozu d’alej pokracovat’

v §tadiu v ktoromkol'vek trojroénom uc¢ebnom odbore a nasledne ziskat’ vyucny list.

2. Profil absolventa

Absolvent ucebného odboru je spdsobily plnohodnotne zapojit’ sa do socidlneho, kultarneho
a hospodarskeho zivota spolo¢nosti a ako kvalifikovana pracovna sila ma predpoklady
uplatnit’ sa na trhu prace. Je schopny vykonavat’ jednoduché odborné a pomocné prace

V celom odvetvi potravinarskej vyroby

Dokazu samostatne vykonavat’ jednoduch¢é menej naro¢né pracovné ¢innosti podl'a
zauzivaného technologického a pracovného postupu. Nau¢enymi pracovnymi nadvykmi si
samostatne pripravuju pracovisko a volia vhodné, menej naro¢né pracovné prostriedky,
nendrocné pracovné postupy v priprave, realizacii vyroby v adjustaénom, baliacom a
skladovom procese, vyuzivaju jednoduché strojové zariadenia, nastroje a raciondlne vyuzivaja
materialne prostriedky. Poznaju a vykonavaju tkony udrzby jednoduchych strojov a



nastrojov, osvoja si zédkladné zasady ochrany Zivotného prostredia, bezpecnosti prace a
hygieny svojho pracoviska.

Vzdelavaci program vytvara predpoklady pre ziskanie vSeobecnych a odbornych vedomosti a
kompetencii potrebnych pre vykon povolania jednoduchych ¢innosti v potravinarskom
priemysle. Vzhl'adom na typ vzdelavania ISCED 2C ziaci ziskaju vedomosti o zékladnych
surovinach a materialoch a ich efektivhom vyuziti v priprave, realizécii a ostatnych etapach
vyroby. Osvoja si zru¢nosti v oblasti jednoduchych pracovnych procesoch, v pouzivani menej
naro¢nych strojov a zariadeni vo vyrobe.

Stadium odboru je $pecialne prispdsobené potrebam Ziakov, ktori pochadzaju zo socialne,
jazykovo a kultarne Specifického alebo inak znevyhodneného prostredia, im umoznuje ziskat
také osobnostné, vedomostné a odborné sposobilosti, ktoré st nevyhnutné na to, aby sa stali
adaptabilnou a integrovanou sucastou spolocnosti.

Praktické vyu€ovanie vykonavaji v odbornych dieliiach formou cvi¢nych prac, alebo formou
produktivnych prac na konkrétnych zédkazkach. Dovodom takejto organizacie je skutocnost’,
aby si ziaci precviCili a vyskusali aj také zru¢nosti, situdcie a javy, ktoré sa v beznej praxi
vyskytuju zriedkavo. Tieto vyucovacie aktivity prebichaju pod dozorom majstra odbornej
vychovy.



