
Zał nr 1

1. 2 3. 4. 5. 4 x 5

1. Schab bez kości kg 150

2. Boczek wędzony bez żeberek kg 150

3. Filet z indyka świeży kg 110

4. Filet z piersi kurczaka świeży kg 330

5. Karczek bez kości kg 30

6. Kiełbasa podwawelska wieprzowa kg 140

7. Kurczak cały świeży kg 390

8. Mięso szynka wieprzowa bez kości kulka kg 60

9. Pałka z kurczaka waga ok.0,20-0,25kg kg 100

10. Mięso wołowe kl. I (pieczeń wołowa) kg 20

11. Łopatka wieprzowa bez kości kg 500

RAZEM:

……………………………

data data i podpis Wykonawcy 

Załącznik nr 1

Zestawienie  mięsa i produktów mięsno - wędliniarskich -  formularz cenowy

Lp. Nazwa artykułu J.m. Ilość do

Cena 

jednostkowa 

brutto           

(cyframi)

Wartość 

łączna brutto 

zł (cyframi)

……………………………………..


